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Мес

Пн 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14

Вт 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15

Ср 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16

Чт 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17

Пт 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11

Сб 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12

Вс 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53
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Мес

Пн 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13

Вт 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14

Ср 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15

Чт 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16

Пт 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17

Сб 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11

Вс 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12
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8Производственная практика
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Календарный учебный график 2025-2026 г.

Сентябрь Октябрь Ноябрь Декабрь Январь Февраль Март Апрель Май Июнь Июль Август

К К К К К
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П П П П П Д Д Д

У

ИюньАпрель Май

Календарный учебный график 2026-2027 г.

Декабрь Июль АвгустНоябрьСентябрь Октябрь

КД К К

УУУ У

Итого

Э

Сем. 1

Курс 1 Курс 2

Сем. 2 Всего Сем. 3 Сем. 4 Всего

П ПП ПП

Февраль Март

УУУУУУ У

Э

У У

Январь

У У

Сводные данные

ПП П П П П П П П

У У У

П

59 4/622 5/6

3

8

Теоретическое обучение и практики

Экзаменационные сессии

18 1/6 18 4/6 36 5/6

1 3/6 31 3/6

4 4/618 1/6

1 3/6 1 3/6



70 дн

14 дн

64 дн70 дн 6 дн

6 6

211 дн 365 дн154 дн

6

28 дн5 дн

140 дн

211 дн 365 дн154 дн

5 дн 14 дн 9 дн

Продолжительность каникул 6 дн 64 дн

 Продолжительность

Нерабочие праздничные дни (не включая 

воскресенья)
9 дн

Подготовка к процедуре защиты и защита 

выпускной квалификационной работы

*

Д

К



Считать в 

плане
Индекс Наименование

Экза 

мен
Зачет

Зачет с 

оц.
КП КР

Оцен 

ка

Экспер 

тное
Факт

Часов в 

з.е.

Экспер 

тное

По 

плану

Конт. 

раб.
СР

Конт 

роль

Пр. 

подгот
з.е. Итого Лек Лаб Пр КСР СР

Конт 

роль
з.е. Итого Лек Лаб Пр КСР СР

Конт 

роль

82 82 2952 2952 1772 955 225 26 936 204 36 272 361 63 24 864 162 296 334 72

28 28 1008 1008 362 520 126 16 576 100 118 322 36 9 324 54 54 162 54

+ Б1.О.01 Модуль общешкольных дисциплин 2223 111 222 19 19 684 684 254 340 90 7 252 46 64 142 9 324 54 54 162 54

+ Б1.О.01.01 Управление научно-технологическими проектами 23 1 2 8 8 36 288 288 108 126 54 2 72 18 18 36 3 108 18 18 54 18

+ Б1.О.01.02 Товароведение и экспертиза пищевых систем 2 2 3 3 36 108 108 36 54 18 3 108 18 18 54 18

+ Б1.О.01.03
Концептуальные принципы наукоемких 

биоэкономических процессов
2 2 3 3 36 108 108 36 54 18 3 108 18 18 54 18

+ Б1.О.01.04 Управление цифровой трансформацией (СDTO) 1 2 2 36 72 72 38 34 2 72 10 28 34

+ Б1.О.01.05
Основы искусственного интеллекта и систем 

искусственного интеллекта
1 3 3 36 108 108 36 72 3 108 18 18 72

+ Б1.О.02

Профессиональные навыки в области 

биотехнологии, биоэкономики и систем 

управления

11 1 11 9 9 324 324 108 180 36 9 324 54 54 180 36

+ Б1.О.02.01

Food safety and international quality systems 

(Продовольственная безопасность и международные 

системы  качеств)

1 1 3 3 36 108 108 36 54 18 3 108 18 18 54 18

+ Б1.О.02.02 Современные проблемы отраслевой биотехнологии 1 3 3 36 108 108 36 72 3 108 18 18 72

+ Б1.О.02.03 Методология научных исследований 1 1 3 3 36 108 108 36 54 18 3 108 18 18 54 18

54 54 1944 1944 1410 435 99 10 360 104 36 154 39 27 15 540 108 242 172 18

+ Б1.В.01 Профессиональный модуль
12223

3
1233 223 38 38 1368 1368 930 366 72 7 252 68 36 90 31 27 15 540 108 242 172 18

+ Б1.В.01.01

Instrumental high-tech methods for studying biological 

objects (Инструментальные высокотехнологичные 

методы исследований  биологических объектов)

2 4 4 36 144 144 54 72 18 4 144 18 36 72 18

+ Б1.В.01.02
Modern food engineering (Современная пищевая 

инженерия)
1 3 3 36 108 108 90 18 3 108 18 36 36 18

+ Б1.В.01.03

Методы оценки эффективности специализированных 

и функциональных продуктов питания методами in 

vivo, in vitro

2 2 4 4 36 144 144 108 36 4 144 36 72 36

+ Б1.В.01.04
Прогрессивные технологии хранения и упаковки 

продуктов питания
3 5 5 36 180 180 108 45 27

+ Б1.В.01.05

Управление качеством и безопасностью на 

высокотехнологичных производствах продуктов 

питания

3 3 4 4 36 144 144 108 36

+ Б1.В.01.06
Научно-исследовательский семинар: Нутригеномика 

и технологии персонифицированного питания
23 7 7 36 252 252 144 108 3 108 72 36

+ Б1.В.01.07
Основы персонализированного питания, 

нутрициология, диетология и физиология питания
1 4 4 36 144 144 104 13 27 4 144 50 54 13 27

+ Б1.В.01.08
Организация и управление высокотехнологичными 

производствами
3 3 3 36 108 108 98 10

+ Б1.В.01.09 Современные методы модификации пищевых систем 2 2 4 4 36 144 144 116 28 4 144 54 62 28

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины (модули) по выбору 1 (ДВ.1) 1 3 3 108 108 100 8 3 108 36 64 8

+ Б1.В.ДВ.01.01 Генетика человека. Генетическое тестирование 1 3 3 36 108 108 100 8 3 108 36 64 8

- Б1.В.ДВ.01.02 Геномика и здоровье человека 1 3 3 36 108 108 100 8 3 108 36 64 8

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины (модули) по выбору 2 (ДВ.2) 3 3 3 108 108 100 8

+ Б1.В.ДВ.02.01 Микробиом. Современные методы оценки 3 3 3 36 108 108 100 8

- Б1.В.ДВ.02.02 Методы молекулярной и клеточной диагностики 3 3 3 36 108 108 100 8

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины (модули) по выбору 3 (ДВ.3) 4 3 7 7 252 252 190 35 27

+ Б1.В.ДВ.03.01 Оценка пищевого поведения и хронопитания 4 3 7 7 36 252 252 190 35 27

- Б1.В.ДВ.03.02 Программы персонализированного питания 4 3 7 7 36 252 252 190 35 27

+ Б1.В.ДВ.04 Дисциплины (модули) по выбору 4 (ДВ.4) 4 3 3 108 108 90 18

+ Б1.В.ДВ.04.01 Методы изучения фактического питания 4 3 3 36 108 108 90 18

- Б1.В.ДВ.04.02
Современные информационные технологии в 

персонифицированном питании
4 3 3 36 108 108 90 18

29 29 1044 1044 216 828 1044 3 108 36 72 7 252 72 180

10 10 360 360 108 252 360 3 108 36 72 7 252 72 180

+ Б2.О.01(У)

Учебная практика. Научно-исследовательская работа  

(получение первичных навыков научно-

исследовательской работы)

12 7 7 36 252 252 72 180 252 3 108 36 72 4 144 36 108

+ Б2.О.02(У) Учебная практика. Педагогическая практика 2 3 3 36 108 108 36 72 108 3 108 36 72

19 19 684 684 108 576 684

+ Б2.В.01(П)
Производственная практика. Научно-

исследовательская работа
3 5 5 36 180 180 36 144 180

+ Б2.В.02(П)
Производственная практика. Технологическая 

(проектно-технологическая) практика
4 8 8 36 288 288 36 252 288

+ Б2.В.03(П)
Производственная практика. Преддипломная 

практика
4 6 6 36 216 216 36 180 216

9 9 324 324 18 270 36

+ Б3.01(Д)
Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной 

квалификационной работы
4 9 9 36 324 324 18 270 36

2 2 72 72 36 36 1 36 18 18

+ ФТД.01 Экспортно-импортный потенциал Дальнего Востока 2 1 1 36 36 36 18 18 1 36 18 18

+ ФТД.02
Математическая обработка экспериментальных 

данных
3 1 1 36 36 36 18 18

-
Курс 1

- - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов
Семестр 1 Семестр 2

Блок 1.Дисциплины (модули) 

Обязательная часть 

ФТД.Факультативные дисциплины 

Блок 2.Практика 

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Обязательная часть 

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 



Считать в 

плане
Индекс Наименование

+ Б1.О.01 Модуль общешкольных дисциплин

+ Б1.О.01.01 Управление научно-технологическими проектами

+ Б1.О.01.02 Товароведение и экспертиза пищевых систем

+ Б1.О.01.03
Концептуальные принципы наукоемких 

биоэкономических процессов

+ Б1.О.01.04 Управление цифровой трансформацией (СDTO)

+ Б1.О.01.05
Основы искусственного интеллекта и систем 

искусственного интеллекта

+ Б1.О.02

Профессиональные навыки в области 

биотехнологии, биоэкономики и систем 

управления

+ Б1.О.02.01

Food safety and international quality systems 

(Продовольственная безопасность и международные 

системы  качеств)

+ Б1.О.02.02 Современные проблемы отраслевой биотехнологии

+ Б1.О.02.03 Методология научных исследований

+ Б1.В.01 Профессиональный модуль

+ Б1.В.01.01

Instrumental high-tech methods for studying biological 

objects (Инструментальные высокотехнологичные 

методы исследований  биологических объектов)

+ Б1.В.01.02
Modern food engineering (Современная пищевая 

инженерия)

+ Б1.В.01.03

Методы оценки эффективности специализированных 

и функциональных продуктов питания методами in 

vivo, in vitro

+ Б1.В.01.04
Прогрессивные технологии хранения и упаковки 

продуктов питания

+ Б1.В.01.05

Управление качеством и безопасностью на 

высокотехнологичных производствах продуктов 

питания

+ Б1.В.01.06
Научно-исследовательский семинар: Нутригеномика 

и технологии персонифицированного питания

+ Б1.В.01.07
Основы персонализированного питания, 

нутрициология, диетология и физиология питания

+ Б1.В.01.08
Организация и управление высокотехнологичными 

производствами

+ Б1.В.01.09 Современные методы модификации пищевых систем

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины (модули) по выбору 1 (ДВ.1)

+ Б1.В.ДВ.01.01 Генетика человека. Генетическое тестирование

- Б1.В.ДВ.01.02 Геномика и здоровье человека

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины (модули) по выбору 2 (ДВ.2)

+ Б1.В.ДВ.02.01 Микробиом. Современные методы оценки

- Б1.В.ДВ.02.02 Методы молекулярной и клеточной диагностики

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины (модули) по выбору 3 (ДВ.3)

+ Б1.В.ДВ.03.01 Оценка пищевого поведения и хронопитания

- Б1.В.ДВ.03.02 Программы персонализированного питания

+ Б1.В.ДВ.04 Дисциплины (модули) по выбору 4 (ДВ.4)

+ Б1.В.ДВ.04.01 Методы изучения фактического питания

- Б1.В.ДВ.04.02
Современные информационные технологии в 

персонифицированном питании

+ Б2.О.01(У)

Учебная практика. Научно-исследовательская работа  

(получение первичных навыков научно-

исследовательской работы)

+ Б2.О.02(У) Учебная практика. Педагогическая практика

+ Б2.В.01(П)
Производственная практика. Научно-

исследовательская работа

+ Б2.В.02(П)
Производственная практика. Технологическая 

(проектно-технологическая) практика

+ Б2.В.03(П)
Производственная практика. Преддипломная 

практика

+ Б3.01(Д)
Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной 

квалификационной работы

+ ФТД.01 Экспортно-импортный потенциал Дальнего Востока

+ ФТД.02
Математическая обработка экспериментальных 

данных

- - -

Блок 1.Дисциплины (модули) 

Обязательная часть 

ФТД.Факультативные дисциплины 

Блок 2.Практика 

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Обязательная часть 

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 

з.е. Итого Лек Лаб Пр КСР СР
Конт 

роль
з.е. Итого Лек Лаб Пр КСР СР

Конт 

роль
Код Наименование Компетенции

25 900 198 424 215 63 7 252 36 18 126 45 27

3 108 18 18 36 36

3 108 18 18 36 36

УК-1.1; УК-1.2; УК-2.1; УК-2.2; УК-3.1; УК-3.2; УК-4.1; УК-4.2; УК-5.1; УК-

5.2; УК-6.1; УК-6.2; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-3.1; 

ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3

3 108 18 18 36 36 316 Департамент комплексных проектов
УК-2.1; УК-2.2; УК-3.1; УК-3.2; УК-5.1; УК-5.2; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; 

ОПК-5.3

312
Базовая кафедра "Биоэкономики и 

продовольственной безопасности"
УК-1.1; УК-1.2; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3

312
Базовая кафедра "Биоэкономики и 

продовольственной безопасности"
УК-6.1; УК-6.2; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3

334

межшкольный научно-образовательный 

центр «Центр 

математических методов 

народнохозяйственного про..

УК-1.1; УК-1.2; УК-2.1; УК-2.2; УК-4.1; УК-4.2; ОПК-2.1; ОПК-2.2

334

межшкольный научно-образовательный 

центр «Центр 

математических методов 

народнохозяйственного про..

УК-1.1; УК-1.2; ОПК-2.1; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1

ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; 

ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-7.1; ОПК-7.2; ПК-4.1; ПК-4.2

312
Базовая кафедра "Биоэкономики и 

продовольственной безопасности"
ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ПК-4.1; ПК-4.2

318
Базовая кафедра биологической и 

биохимической инженерии
ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-7.1; ОПК-7.2

303
Базовая кафедра пищевой и клеточной 

инженерии
ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3

22 792 180 406 179 27 7 252 36 18 126 45 27

16 576 108 278 163 27
ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-3.1; ПК-3.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-

5.1; ПК-5.2

318
Базовая кафедра биологической и 

биохимической инженерии
ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3; ПК-4.1; ПК-4.2

303
Базовая кафедра пищевой и клеточной 

инженерии
ПК-3.1; ПК-3.2; ПК-4.1; ПК-4.2

303
Базовая кафедра пищевой и клеточной 

инженерии
ПК-2.1; ПК-4.1; ПК-4.2

5 180 36 72 45 27 303
Базовая кафедра пищевой и клеточной 

инженерии
ПК-3.1; ПК-4.1; ПК-5.1

4 144 36 72 36 303
Базовая кафедра пищевой и клеточной 

инженерии
ПК-2.2; ПК-4.2; ПК-5.2

4 144 72 72 303
Базовая кафедра пищевой и клеточной 

инженерии
ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-5.1; ПК-5.2

303
Базовая кафедра пищевой и клеточной 

инженерии
ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-5.1; ПК-5.2

3 108 36 62 10 303
Базовая кафедра пищевой и клеточной 

инженерии
ПК-3.1; ПК-3.2

303
Базовая кафедра пищевой и клеточной 

инженерии
ПК-4.1; ПК-4.2

ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-5.1; ПК-5.2

303
Базовая кафедра пищевой и клеточной 

инженерии
ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-5.1; ПК-5.2

303
Базовая кафедра пищевой и клеточной 

инженерии
ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-5.1; ПК-5.2

3 108 36 64 8 ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-5.1; ПК-5.2

3 108 36 64 8 303
Базовая кафедра пищевой и клеточной 

инженерии
ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-5.1; ПК-5.2

3 108 36 64 8 303
Базовая кафедра пищевой и клеточной 

инженерии
ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-5.1; ПК-5.2

3 108 36 64 8 4 144 18 18 54 27 27 ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-5.1; ПК-5.2

3 108 36 64 8 4 144 18 18 54 27 27 303
Базовая кафедра пищевой и клеточной 

инженерии
ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-5.1; ПК-5.2

3 108 36 64 8 4 144 18 18 54 27 27 303
Базовая кафедра пищевой и клеточной 

инженерии
ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-5.1; ПК-5.2

3 108 18 72 18 ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-5.1; ПК-5.2

3 108 18 72 18 303
Базовая кафедра пищевой и клеточной 

инженерии
ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-5.1; ПК-5.2

3 108 18 72 18 303
Базовая кафедра пищевой и клеточной 

инженерии
ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-5.1; ПК-5.2

5 180 36 144 14 504 72 432

316 Департамент комплексных проектов
ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-4.1; 

ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3

317 Департамент партнёрств и наставничества ОПК-6.1; ОПК-6.2; ОПК-7.1; ОПК-7.2

5 180 36 144 14 504 72 432

5 180 36 144 316 Департамент комплексных проектов ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-3.1; ПК-3.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-5.1; ПК-5.2

8 288 36 252 303
Базовая кафедра пищевой и клеточной 

инженерии
ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-3.1; ПК-3.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-5.1; ПК-5.2

6 216 36 180 303
Базовая кафедра пищевой и клеточной 

инженерии
ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-3.1; ПК-3.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-5.1; ПК-5.2

9 324 18 270 36

9 324 18 270 36 303
Базовая кафедра пищевой и клеточной 

инженерии

УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6; ОПК-

7; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5

1 36 18 18

312
Базовая кафедра "Биоэкономики и 

продовольственной безопасности"
ПК-5.1; ПК-5.2

1 36 18 18 318
Базовая кафедра биологической и 

биохимической инженерии
ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3

-Закрепленная кафедра
Курс 2

Семестр 3 Семестр 4



з.е.

1044 29 1152 32 2196 61

1044 29 1116 31 2160 60

54 56 55

42 48 45

30,2 28,4 29,3

30,2 28,4 29,3

1044 548 204 36 308 433 63 29

ТО: 18 

1/6 

Э: 1 1/2

1116 530 162 368 514 72 31

ТО: 18 

2/3 

Э: 1 1/2

2160 1078 366 36 676 947 135 60

ТО: 36 

5/6 

Э: 3

1 Б1.О.01 За(3) 252 110 46 64 142 7
Эк(3) 

Оц(3)
324 108 54 54 162 54 9

Эк(3) 

За(3) 

Оц(3)

576 218 100 118 304 54 16 123

2 Б1.О.01.01 За 72 36 18 18 36 2 Эк Оц 108 36 18 18 54 18 3 Эк За Оц 180 72 36 36 90 18 5 316 123

3 Б1.О.01.02 Эк Оц 108 36 18 18 54 18 3 Эк Оц 108 36 18 18 54 18 3 312 2

4 Б1.О.01.03 Эк Оц 108 36 18 18 54 18 3 Эк Оц 108 36 18 18 54 18 3 312 2

5 Б1.О.01.04 За 72 38 10 28 34 2 За 72 38 10 28 34 2 334 1

6 Б1.О.01.05 За 108 36 18 18 72 3 За 108 36 18 18 72 3 334 1

7 Б1.О.02
Эк(2) За 

Оц(2)
324 108 54 54 180 36 9

Эк(2) За 

Оц(2)
324 108 54 54 180 36 9 1

8 Б1.О.02.01 Эк Оц 108 36 18 18 54 18 3 Эк Оц 108 36 18 18 54 18 3 312 1

9 Б1.О.02.02 За 108 36 18 18 72 3 За 108 36 18 18 72 3 318 1

10 Б1.О.02.03 Эк Оц 108 36 18 18 54 18 3 Эк Оц 108 36 18 18 54 18 3 303 1

11 Б1.В.01 Эк За 252 194 68 36 90 31 27 7
Эк(3) За 

Оц(2)
540 350 108 242 172 18 15

Эк(4) 

За(2) 

Оц(2)

792 544 176 36 332 203 45 22 123

12 Б1.В.01.01 Эк 144 54 18 36 72 18 4 Эк 144 54 18 36 72 18 4 318 2

13 Б1.В.01.02 За 108 90 18 36 36 18 3 За 108 90 18 36 36 18 3 303 1

14 Б1.В.01.03 Эк Оц 144 108 36 72 36 4 Эк Оц 144 108 36 72 36 4 303 2

15 Б1.В.01.06 За 108 72 72 36 3 За 108 72 72 36 3 303 23

16 Б1.В.01.07 Эк 144 104 50 54 13 27 4 Эк 144 104 50 54 13 27 4 303 1

17 Б1.В.01.09 Эк Оц 144 116 54 62 28 4 Эк Оц 144 116 54 62 28 4 303 2

18 Б1.В.ДВ.01.01 За 108 100 36 64 8 3 За 108 100 36 64 8 3 303 1

19 Б1.В.ДВ.01.02 За 108 100 36 64 8 3 За 108 100 36 64 8 3 303 1

20 Б2.О.01(У) ЗаО 108 36 36 72 3 ЗаО 144 36 36 108 4 ЗаО(2) 252 72 72 180 7 316 12

21 Б2.О.02(У) ЗаО 108 36 36 72 3 ЗаО 108 36 36 72 3 317 2

22 ФТД.01 За 36 18 18 18 1 За 36 18 18 18 1 312 2

(План)

(План)

 5/6 9 1/6 10

СеместрКаф.
Контроль

Итого за курс

Академических часов

Кон 

такт.
Лек Лаб Пр КСР СР

Конт

роль
Всего

Недель

39 5/6

Недель

20 1/6

Контроль
Всего

ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ Эк(3) За(6) ЗаО Оц(2)

КАНИКУЛЫ

Эк(6) За(2) ЗаО(2) Оц(5)

ПРАКТИКИ

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

Эк(9) За(8) ЗаО(3) Оц(7)

з.е.

Семестр 1

Контроль

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Лаб Пр КСР СР

Конт

роль

Недель

19 4/6

Учебная практика. Научно-

исследовательская работа  (получение 

первичных навыков научно-

исследовательской работы)
Учебная практика. Педагогическая 

практика

Экспортно-импортный потенциал Дальнего 

Востока

№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

Современные методы модификации пищевых 

систем

Основы персонализированного питания, 

нутрициология, диетология и физиология 

питания

Генетика человека. Генетическое 

тестирование

ОП, факультативы (в период ТО)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 

(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Аудиторная нагрузка

Контактная работа

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ) И РАССРЕД. ПРАКТИКИ

Управление научно-технологическими 

проектами

Концептуальные принципы наукоемких 

биоэкономических процессов

Управление цифровой трансформацией 

(СDTO)

Основы искусственного интеллекта и систем 

искусственного интеллекта

Профессиональные навыки в области 

биотехнологии, биоэкономики и систем 

управления

Современные проблемы отраслевой 

биотехнологии

Методология научных исследований

Профессиональный модуль

Instrumental high-tech methods for studying 

biological objects (Инструментальные 

высокотехнологичные методы исследований  

биологических объектов)
Modern food engineering (Современная 

пищевая инженерия)

Методы оценки эффективности 

специализированных и функциональных 

продуктов питания методами in vivo, in vitro

Научно-исследовательский семинар: 

Нутригеномика и технологии 

персонифицированного питания

Геномика и здоровье человека

Семестр 2

Всего

Академических часов

з.е.Кон 

такт.
Лек Лаб Пр КСР СР

Конт

роль

Модуль общешкольных дисциплин

Food safety and international quality systems 

(Продовольственная безопасность и 

международные системы  качеств)

Товароведение и экспертиза пищевых систем



з.е.

1116 31 1080 30 2196 61

1080 30 1080 30 2160 60

56 48,3 52,2

42 18 30

36,3 38,6 37,5

36,3 38,6 37,5

1080 658 198 460 359 63 30

ТО: 18 

1/6 

Э: 1 1/2

252 180 36 18 126 45 27 7

ТО: 4 

2/3 

Э: 1 1/2

1332 838 234 18 586 404 90 37

ТО: 22 

5/6 

Э: 3

1 Б1.О.01 Эк 108 36 18 18 36 36 3 Эк 108 36 18 18 36 36 3 123

2 Б1.О.01.01 Эк 108 36 18 18 36 36 3 Эк 108 36 18 18 36 36 3 316 123

3 Б1.В.01
Эк(2) 

За(2) Оц
576 386 108 278 163 27 16

Эк(2) 

За(2) Оц
576 386 108 278 163 27 16 123

4 Б1.В.01.04 Эк 180 108 36 72 45 27 5 Эк 180 108 36 72 45 27 5 303 3

5 Б1.В.01.05 Эк Оц 144 108 36 72 36 4 Эк Оц 144 108 36 72 36 4 303 3

6 Б1.В.01.06 За 144 72 72 72 4 За 144 72 72 72 4 303 23

7 Б1.В.01.08 За 108 98 36 62 10 3 За 108 98 36 62 10 3 303 3

8 Б1.В.ДВ.02.01 За 108 100 36 64 8 3 За 108 100 36 64 8 3 303 3

9 Б1.В.ДВ.02.02 За 108 100 36 64 8 3 За 108 100 36 64 8 3 303 3

10 Б1.В.ДВ.03.01 За 108 100 36 64 8 3 Эк 144 90 18 18 54 27 27 4 Эк За 252 190 54 18 118 35 27 7 303 34

11 Б1.В.ДВ.03.02 За 108 100 36 64 8 3 Эк 144 90 18 18 54 27 27 4 Эк За 252 190 54 18 118 35 27 7 303 34

12 Б1.В.ДВ.04.01 За 108 90 18 72 18 3 За 108 90 18 72 18 3 303 4

13 Б1.В.ДВ.04.02 За 108 90 18 72 18 3 За 108 90 18 72 18 3 303 4

14 Б2.В.01(П) ЗаО 180 36 36 144 5 ЗаО 180 36 36 144 5 316 3

15 ФТД.02 За 36 18 18 18 1 За 36 18 18 18 1 318 3

(План) 504 72 72 432 14 8 504 72 72 432 14 8

Б2.В.02(П) ЗаО 288 36 36 252 8 4 1/2 ЗаО 288 36 36 252 8 4 1/2 303 4

Б2.В.03(П) ЗаО 216 36 36 180 6 3 1/2 ЗаО 216 36 36 180 6 3 1/2 303 4

(План) 324 18 18 270 36 9 6 324 18 18 270 36 9 6

Б3.01(Д) Эк 324 18 18 270 36 9 6 Эк 324 18 18 270 36 9 6 303 4

 5/6 9 1/6 10

СеместрКаф.
Контроль

Итого за курс

Академических часов

Кон 

такт.
Лек Лаб Пр КСР СР

Конт

роль
Всего

Недель

39 5/6

Недель

20 1/6

Контроль
Всего

ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ Эк(3) За(5) ЗаО Оц

КАНИКУЛЫ

Эк(2) За ЗаО(2)

ПРАКТИКИ

Производственная практика. Преддипломная 

практика

Производственная практика. Технологическая 

(проектно-технологическая) практика

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

Подготовка к процедуре защиты и защита 

выпускной квалификационной работы

Эк(5) За(6) ЗаО(3) Оц

з.е.

Семестр 3

Контроль

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Лаб Пр КСР СР

Конт

роль

Недель

19 4/6

Модуль общешкольных дисциплин

Управление научно-технологическими 

проектами

Профессиональный модуль

Прогрессивные технологии хранения и 

упаковки продуктов питания

Управление качеством и безопасностью на 

высокотехнологичных производствах 

продуктов питания

№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

Научно-исследовательский семинар: 

Нутригеномика и технологии 

персонифицированного питания

Организация и управление 

высокотехнологичными производствами

ОП, факультативы (в период ТО)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 

(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Аудиторная нагрузка

Контактная работа

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ) И РАССРЕД. ПРАКТИКИ

Методы молекулярной и клеточной 

диагностики

Оценка пищевого поведения и хронопитания

Программы персонализированного питания

Методы изучения фактического питания

Современные информационные технологии в 

персонифицированном питании

Производственная практика. Научно-

исследовательская работа

Математическая обработка 

экспериментальных данных

Микробиом. Современные методы оценки

Семестр 4

Всего

Академических часов

з.е.Кон 

такт.
Лек Лаб Пр КСР СР

Конт

роль


